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Príloha k objednávke č.................

Odporúča sa pre zariadenia spoločného stravovania definované §26 zákona č.355/2007 o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplnení niektorých zákonov*, na meradlá ktorých sa vzťahuje vyhláška Ministerstva zdravotníctva SR č. 533/2007 Z. z. o podrobnostiach o požiadavkách na zariadenia spoločného stravovania.
K preddefinovaným účelom použitia meradla doplňte jeho výrobné číslo.

a) Skladovanie 
Suchý sklad
-
Teplota podľa druhu skladovaných potravín, Relatívna vlhkosť najviac 70 %

	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Chladný sklad
-
Teplota 8 °C až 10 °C, Relatívna vlhkosť 80 % až 90 %
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Chladený sklad
-
Teplota 2 °C až 6 °C, Relatívna vlhkosť 80 % až 90 %
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Mraziarenský sklad
-
Teplota -18 °C a nižšia
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Pozn. v zmysle uvedenej vyhlášky musí byť sklad vybavený meracím zariadením, ktoré umožní dodržanie a kontrolu podmienok skladovania potravín. 

b) Výroba a príprava pokrmov

Rozmrazovanie zmrazených potravín v prípravovni, na určenom pracovnom mieste v rozmrazovači, alebo v chladničke
-
Teplota najviac 4 °C
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Uchovávanie polotovarov, rozpracovaných pokrmov a hotových pokrmov - Teplota 
0 °C – 4 °C a 5 °C – 8 °C

	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Príprava hotových pokrmov studenej kuchyne  - Teplota môže byť najviac 10 °C
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Smaženie rozpracovaných pokrmov tukmi  - Prevádzková teplota tuku je najviac 180 °C, ak nie je výrobcom určená inak

	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Tepelné opracovanie všetkých častí mäsa  - Teplota najmenej 70 °C dosiahnutá v jadre výrobku
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Ohrev pečeného, duseného a vareného neporciovaného mäsa, knedle a ryže pred podávaním  - Teplota v strede pokrmu dosiahla najmenej 70 °C
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Výdaj hotových pokrmov  - Teplota hutných pokrmov nesmie klesnúť pod 60 °C, Teplota tekutých pokrmov nesmie klesnúť pod 65 °C
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Preprava hotových pokrmov až do času výdaja  - Teplota vyššia ako 65 °C
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Vyváranie sklenených nádob s uzáverom, lyžíc, naberačiek a ďalších pomôcok vyhradených výlučne na odber vzoriek  - Teplota 100 °C 
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Uchovávanie vzoriek hotových pokrmov v chladničke  - Teplota 2 °C až 6 °C
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


c) Výroba mrazených a chladených pokrmov

Zmrazenie pokrmov ihneď po vyrobení a uzatvorení do ich obalu  - Teplotu -18 °C v jadre pokrmu. 
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Schladenie pokrmov ihneď po vyrobení a uzatvorení ich obalu - Teplotu +10 °C v jadre pokrmu a dochladiť na teplotu +2 °C.

	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Tepelné opracúvanie surovín alebo polovýrobkov na výrobu mrazených alebo chladených pokrmov  - Teplota bod varu, ak ide o tekuté pokrmy, Teplota + 80 °C (±5 °C) v jadre, ak ide o ostatné pokrmy, Teplota najmenej + 70 °C, ak ide o drobné výrobky

	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Plnenie a uzatváranie obalov  - Teplota pokrmov nesmie počas plnenia obalov klesnúť pod + 65 °C

	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	
	výr. č.: 
	
	


Upozornenie:

Objednávateľ zodpovedá za správnosť a úplnosť údajov uvedených v objednávke, ktoré sa týkajú metrologických a technických požiadaviek na daný druh meradla definovanými platnými všeobecne záväznými právnymi predpismi SR.
* v zmysle § 26 zákona č.355/2007 o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplnení niektorých zákonov zariadenia spoločného stravovania poskytujúce stravovacie služby spojené s výrobou, prípravou a podávaním pokrmov alebo nápojov na pracoviskách, v školských zariadeniach, školách, zariadeniach sociálnych služieb, zariadeniach sociálnoprávnej ochrany detí a sociálnej kurately, zdravotníckych zariadeniach, v prevádzkach verejného stravovania, v stánkoch s rýchlym občerstvením a v iných zariadeniach s ambulantným predajom pokrmov a nápojov a na zotavovacích a iných hromadných podujatiach. 

